Cahier de texte des 1èreES

	01 septembre
	Séance de rentrée

Les mécanismes optiques de la vision
Conditions de visibilité d’un objet

	8  septembre
	 Les mécanismes optiques de la vision
Les différents types de lentilles

	15  septembre
	Les mécanismes optiques de la vision
Lentilles convergentes

	22  septembre
	Les mécanismes optiques de la vision
Image d’un objet 

	29 septembre
	   DS1 

	6  octobre
	Les mécanismes optiques de la vision 

L’œil réduit

	13 octobre
	Les mécanismes optiques de la vision
Les défauts de l’oeil

	Vacances Toussaint
	Vacances Toussaint

	3 novembre


	 Les mécanismes optiques de la vision

Les défauts de l’oeil

	10  novembre


	  Couleurs et arts 

I- Pigments et colorants

II- Paramètres influant sur la couleur



	17  novembre


	 Couleurs et arts
III- Lumières colorées

Synthèses additive et soustractive 


	24  novembre


	Couleurs et arts
IE

	1 décembre


	Couleurs et arts
IV- Objets colorés

	8 décembre
	Correction DS    DS2

	15  décembre
	Qualité des sols et de l’eau
I- Des eaux de consommation d’origines variées

	Vacances de Noël
	Vacances de Noël

	5 janvier


	Qualité des sols et de l’eau
II- Traiter une eau pour la rendre potable

	12  janvier
	Qualité des sols et de l’eau
IE

III-Qualité des sols

1-Expérience complexe argilo-humique

	19 janvier
	Correction IE
Qualité des sols et de l’eau
2- Engrais et produits phytosanitaire
Dosage et exploitation d’une courbe d’étalonnage (vidéo)

DS3

	26 janvier


	Correction DS et exercices



	2 février


	L’alimentation : aspects physico-chimiques
I- La dégradation des aliments

I-1- L’oxydation des aliments 

I-2- Développement des microorganismes

II- La conservation des aliments

II-1- Procédés chimiques

a)- Elimination du dioxygène

b)- Utilisation d’antioxyants



	Vacances d’hiver
	Vacances d’hiver

	23 février
	L’alimentation : aspects physico-chimiques
II-2- Procédés Physiques

a)- Déshydratation

c)-Utilisation de la chaleur

d)- Utilisation du froid



	2 mars
	IE
L’alimentation : aspects physico-chimiques
III-Les émulsions culinaires

III-1-Les émulsions

	9 mars
	L’alimentation : aspects physico-chimiques
I- 2- Les tensioactifs

Exercices

	16 mars


	  Le défi énergétique
Chapitre 1 : Activités humaines et besoins en énergie
1-Energie et formes d’énergie

2-Relation entre puissance et énergie

	23 mars


	Le défi énergétique
3-Repère de puissance par secteur d’activité

Exercices

	30 mars


	DS4
Le défi énergétique
Chapitre 2 : L’utilisation des ressources énergétiques disponibles

I- Les ressources énergétiques

I-1- Ressources renouvelables

I-2- Ressources non renouvelables

I-3- Distillation du pétrole



	6 avril


	Le défi énergétique
II- Utilisation des ressources énergétique pour la production d’électricité

II-1- Par rayonnement

II-2- A partir d’un alternateur (centrales hydrauliques, éoliennes, thermiques et nucléaires)

2-1- Le phénomène d’induction

2-2- Le principe de l’alternateur

2-3- La turbine

Correction DS

	Vacances de printemps


	Vacances de printemps



	27 avril


	Le défi énergétique
2-4-Les centrales thermiques

2-5-Conversions d’énergie

	4 mai

	2-6- La fission nucléaire

Exercices

	11 mai
	Pont ascension

	18 mai
	Le défi énergétique
Chapitre 3 : Optimiser la gestion et l’utilisation de l’énergie

1- Transport

2- Stockage



	
	IE
Le défi énergétique 
3-L’empreinte environnementale

3-1-L’effet de serre

3-2-Gestion des déchets nucléaires

	25 mai
	 Révisions

	1 juin
	Révisions


